NOND

GROEPENMENy

Voorgerechten

Carpaccio 12
parmezaan, balsamico en rucola

Tonijntartaar 13
gebrande mais, Granny Smith en aardappel-ansjovis mayo

Mushrooms on toast 12
paddenstoelen, harissa, cashewnoten en truffelmayo

Caesar salade 12
krokante kip, parmezaan, ansjovis en gekookt ei

Soep van de dag 7
wij vertellen er graag over

Steak tartaar américain 15k
tartaargarnituur, dooier kaviaar en paprikasaus

Hoofdgerechten

Burger & frites 19
bacon-ui compote, cheddar en komkommersalade

Wildpeper 21
hutspot, beukzwammetjes en geroosterde appel

Vangst van de dag 21
wij vertellen er graag over!

Burcht steak 2+
seizoensgroenten, pepersaus en gratin

Tarte tatin van witlof 19
blue stilton, walnoten en balsamico

Ibericohaas stroganoff pet

stroganoffsaus, pancetta, paprika en charlotteaardappel

Bijgerechten

Rustiek stokbrood van Menno picassoboter 5
Little caesar romano sta, ingelegde ui, croutons en een eitje 5
Frites mayonaise | +3 parmezaan met truffelmayonaise A
Seizoensgroenten creme van zoete aardappel 5
Nagerechten

Chocolademadeleines 9
sinaasappelroom, kersengel en vanilleijs

Amaretto-panna cotta 9
bitterkoekjes, steranijsroom en gliihweinsorbet

Peanut butter & jelly 9
brioche bralée, frambozen en vanilleijs

Apple junk 9
boerenjongens, roomijs, slagroom en karamel

Say cheese 124
camembert cru, Lutjewinkel Oud en Bastiaan Blauw

Bonbons met koffie 7

2 bonbons met koffie naar keuze

Verscholen achter zachte gordijnen in Café de Burcht Nieuwegein ligt Bar Blue,
een sfeervolle ruimte die voelt als een eigen wereld binnen het restaurant. De

perfecte plek om samen te komen, te vieren en mooie herinneringen te maken.

De zaal past zich moeiteloos aan elk gezelschap aan. Of het nu gaat om een

brunch, high tea, borrel of walking dinner waarbij gasten vrij kunnen rondlopen.

Zittend ontvangen we tot 80 gasten, met daarnaast 7 plekken aan de bar. Voor een

staande borrel biedt Bar Blue ruimte aan ongeveer 100 gasten.

Met zijn warme uitstraling en intieme sfeer is Bar Blue een plek waar elk

moment nét dat beetje specialer wordt.




